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Dedicated to Quality /  Dédiés a la qualité

Inspecteur régional — centre de I'Alberta
Description :

Les Producteurs d’ceufs du Canada (POC) sont a la recherche d’un inspecteur (une inspectrice) régional(e)
qui sera responsable de visiter et d’évaluer régulierement les installations, veiller a la prestation des
programmes de formation et agir comme ambassadeur (ambassadrice) représentant les POC dans son
domaine respectif de responsabilité.

Fonctions et responsabilités :
Le poste releve du directeur des opérations régionales et les principales responsabilités incluent :

e Latenue de vérifications des installations de production sur le terrain afin d’effectuer un suivi des
inventaires de poules.

e Llinspection de la qualité des produits achetés et vendus par les POC.

e lasensibilisation et la promotion des programmes de salubrité des aliments et de soins aux animaux
et procéder a une inspection dans le but d’assurer la conformité auxdits programmes.

o La vérification des produits par un suivi auprés des postes de classement et des usines de
décoquillage, I'inspection des conditions d’entreposage et 'assurance d’'une documentation et d’un
étiquetage appropriés.

e La compilation et la présentation des résultats chaque semaine.

Le titulaire du poste sera appelé a se déplacer et parfois moyennant un court préavis.
Qualifications :

Idéalement, le(la) candidat(e) possédera de 2 a 3 années d’expérience en agriculture ou en salubrité des
aliments et une formation universitaire ou collégiale spécialisée dans le domaine avicole, de I'élevage du
bétail ou en salubrité des aliments.

Autres qualifications et compétences requises :

e Aptitude a communiquer (verbalement et par écrit) en anglais afin d’accomplir les taches
guotidiennes.

e Aptitude a influencer et a collaborer de facon constructive avec les intervenants sur divers plans et
susciter leur appui et leur conformité.

e Excellentes aptitudes a la diplomatie et a la résolution des différends.

e Permis de conduire valide et en mesure de se rendre aux installations dans le cadre de visites
régulieres.

e Aptitude a travailler de facon autonome et en équipe.
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e laconnaissance des programmes de salubrité des aliments fondés sur 'HACCP et des principes de
vérification serait un atout.

e laconnaissance et la compréhension des pratiques de gestion appliquées a la volaille et a I'élevage
du bétail est souhaitable.

Les Producteurs d’ceufs du Canada offrent des occasions intéressantes et un programme concurrentiel
d’avantages sociaux y compris un régime de pensions et une allocation pour 'utilisation de votre voiture.
Veuillez adresser votre curriculum vitae par courriel a carrieres@lesoeufs.ca, par télécopieur au (613) 249-
7379 ou par la poste a Service des ressources humaines, Les Producteurs d’ceufs du Canada, 21, rue
Florence, Ottawa, ON, K2P OW6.
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